
Moriawase nigir och norimaki med gari och wasabi
Sotad auroralax, komprimerad vattenmelon shisoolja och babyleafs
Rostad mandelpotatis, tångrom créme fraiche och susyrad rödlök
”Ceviche” sallad på räkor och pärlcouscous, yuzu, gurka, mango 
samt chili och koriander

BUFFÈMIDDAG

SUSHI OCH HAV

Bakade betor med ruccola och tamarinddressing
Sesambakade rotfrukter, silverlök, shizokrasse och -8 vinegrette
Misobakade moröttermed spenat och sotad broccoli samt          
yoghurtdressing med daikonkrasse och gräslök
Bakad fänkål med syrad shitakesvamp och gomadaredressing

VEGETARISKT

Pankofriterad auroralax med picklad fänkål och tonkatsusås
Kycklinggyoza med energisallad och ponzu doppsås
Tempuratofu med edamamebönor och picklad morot
Bibimbap på oumpff med marinerade mungbönor och picklad 
ekologisk gurka
Teriyakibakat kycklinglår med sesambakad grön sparris
Ris samt pickles

VARMT

 

Glass
Kvällens dessert

DESSERT
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