
MENY
MINAMO



SNACKS

Sojamarinerat Ägg
rostad vitlöksmajonnäs, rostad panko & negi shio

70 kr

Misosoppa
silkestofu, rostad vitlöksolja & salladslök

70 kr - vegan

Wonton
tofukräm, ponzu, la-yu & furikake

75 kr - vegan

Friterad Gyoza
aji-no-mato-emulsion & ponzu

125 kr

FÖRRÄTTER

Sojamarinerad Tofukub
zucchini, gurka, wasabi-tahini, grön shiso & citron

175 kr - vegan

Tonfisktartar
gurka, picklad avokadokräm, ponzu, furikake & wasabiolja

185 kr

Sashimi 
pepparrotsyoghurt, jalapeño-olja, daikon, dill, friterade 

risnudlar & sjögräskaviar
185 kr

Chawanmushi 
friterad ostronskivling, pommes pailles, sojabrynt smör, 

gräslök & tryffel
185 kr

HUVUDRÄTTER

Saltbakad Rotselleri
yuzu-picklad gari, brödkrisp, paltsernackspuré, 

picklad & sotad vitlök
285 kr

Halstrad Säsongens Svamp
 savoykål, sojapicklad svamp, negi shio, furikake-mûsli, 

rostad svart vitlöksemulsion - serveras med sesamris
310 kr - vegan

Setouchi tataki
ryggbiff, sesamris, daikon, salladslök, 

sesam-punzusås, äggkräm & shiso
365 kr

Ekologisk Majskycklingbröst
shoya-buljong, säsongens svamp, pak choy, 

udonnudlar & tryffelolja
345 kr

Dagens fångst
kombu-beurre noisette, rostad palsternacka, sotad & picklad 

lök, palsternackspuré & norichips
365 kr

EFTERRÄTTER 

Mandel- & Chokladkaka
björnbärsglass, saltad garnache & umeboshi-sirap

135 kr
 

Sesamglass
purinkräm, japansk mûsli & butterscotch-sås

145 kr
 

Matcha Bavaroise
maräng, druvor i sockerlag, yuzukräm, 

rostad vitchoklad & dulce de leche
150 kr

 
Vegansk Sando

bananglass, mandel- & chokladsablé, toffee, 
ris- & sesamfurikake

135 kr 

DRYCK
Yasuragi rekommenderar

Sparkling Sake
145 kr / 335 kr

Frérejean Fréres Grande Réserve Champagne
195 kr / 995 kr 

Kirin Ichiban Lager 40 cl
115 kr

Masumi Sake 6 cl
125 kr

Ninki Ichi Yuzushu 6 cl
125 kr

Kirin 0.0 % 33 cl
55 kr

Japanese Premium Tea
Genmaicha

45 kr

Cocktails
180 kr

Classics
170 kr

Mocktails
105 kr

Subject to changeSubject to change.

Om du har några allergier eller 
specifika kostpreferenser, vänligen 
prata med vår restaurangpersonal 


